
Plateau de viande ou saumon 

Salade froide 

pièce salée

Pancakes

Fromage blanc & granola

Plateau de fromage  

Fruits 

Pâtisserie

Brunch

V O U S  P O U V E Z

P E R S O N N A L I S É  V O T R E

B R U N C H  S E L O N  V O S  E N V I E S

25.00€/personnes
A venir chercher

d’un
Composition

Brunch classique

M I N I M U M  1 0  P E R S O N N E S

P A R  C O M M A N D E



Plateau de saumon gravlax beurres

composés et condiments à choisir ensemble

Ou

Plateau de viandes froides cuitent maison:

filet de volaille fumé et rôti de cochon

(possibilité gigot d’agneau +1€) servies avec

2 sauces types mayonnaise au poivre

sauvage et crème ciboulette citron vert 

Ou

Plateau de charcuterie à définir ensemble

exemple : Chorizo, rillons, rillette de tours

jambon blanc et condiment

Plateaux
Choisir 1 sorte de plateau

 (nous pouvons aussi faire un
mixte de 2 plateaux)



Salade Atlantique : dés de saumon
gravlax, fève, petite semi ou riz, billes de

mozzarella, choux rouge, aneth &
vinaigrette à l'huile olive.

Salade du Sud : farfalles aux tomates
séchées, courgette grillée, lard, graines de

tournesol, parmesan & sauce italienne.

Salade de la Mer : riz ou perles du japon,
concombre, tomates cerise, crevettes

roses, miette de thon & crème de
ciboulette.

 
Salade Alpine : penne, comté, chorizo, noix,

miel & vinaigrette à l'ancienne.

Salade fermette : maïs, boulgour ou
coquillette, dés d’emmental, lardons,

raisins sec & vinaigrette de cidre. 

Salade exotique : quinoa gourmand,
mangue, ananas, poulet fumé, ciboule &

vinaigrette aux fruits de la passion 

Salade Espagnole : riz safrané, chorizo,
duo de poivrons rouge et vert, dés de

Manchego, basilic & vinaigrette
balsamique

Salade Touraine :Macaroni, rillons de
Touraine, dés de tome de Touraine, tomate
cerise, pommes et vinaigrette à l’ancienne

et cidre

Salades
Choisir une grande salade
froide250g/personnes 

ou 2 petites salades de 125g  



Mini burger 

Ou

Wraps x2

Ou
 

Mini Bagels

Ou

Cake salé

Ou

Parmentier

Pièces
 salées

Choisir 1 pièce salée (voir carte
vin d’honneur)  



Pancakes 2/personnes avec
confiture ou caramel beurre salé

Supplément 2 pancakes en plus
1€ 

Pancakes

Fait en direct
 devant vous



Fromage blanc parfum au choix &
granola maison

ou

Plateau de fromage avec nombre
et sortes de fromage à définir

ensemble

Exemple : sainte maure de
Touraine, comté affiné, olivet à la

paille et tome de fleur

Fromages



Salade de fruits frais de saison
infusée au thé vert ou non

 Ou

 Plateau de fruits frais

Et

Choisir 1 pâtisserie (parfums sur la
carte dessert)

Brownies

Ou

Cookies

Ou

Muffin/cake

Ou

Financier

Pâtisseries
&

Fruits


